
De manier om de beleving van authentieke natuurgerijpte kaas te communiceren is 
door de uitstraling met de smaak van kaas overeen te laten komen. Het ontwikkelen 
van de juiste uitstraling en conditionering van kaas via de kaascoating van CSK is 
hierin een beproefde standaard. Zowel voor een premium merkkaas als voor een 
regionale specialiteit versterkt kaascoating de uitstraling en merkbeleving naar de 
consument. Smaak, textuur en uitstraling worden hierbij exact op elkaar afgestemd.

De toegevoegde waarde van CSK als marktleider op het gebied van kaascoating 
is gebaseerd op klantspecifieke ondersteuning, waarbij rendementen worden 
gemanaged en coatingconcepten worden afgestemd op de gewenste 
klantresultaten, zoals:

unieke merkbeleving;▪▪
intensieve ondersteuning en training operators voor rendementsverbetering;▪▪
rijpingseigenschappen: optimalisatie van smaak en textuur;▪▪
verbetering versnijdbaarheid en reductie van snijverliezen;▪▪
reductie van schimmeldruk, minimalisatie van fungicides;▪▪
reductie van indroogverliezen en daarmee verhoging van rendement;▪▪
kosten efficiency en reductie van cost-in-use tijdens het rijpingsproces.▪▪

CSK positioneert zich via een beproefde aanpak als klantpartner, die de 
toegevoegde waarde levert die door de markt wordt gewenst.

Kaascoating van CSK: van commodity naar speciality!

Voor verdere informatie kunt u  
contact opnemen met:

Ted Hijlkema 
Technical sales
t.hylkema@cskfood.com 

CSK food enrichment BV
Pallasweg 1, 8938 AS Leeuwarden 
Postbus 225, 8901 BA Leeuwarden
Nederland
Tel:	 +31 58 284 42 42
Fax:   	 +31 58 284 42 10
Web:  	 www.cskfood.com
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