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Wer sind wir?

CSK food enrichment ist Anbieter von hochwertigen Zutaten fur die Molkereiindustrie. Mit
Uber 100 Jahren Erfahrung in der niederlandischen Milchwirtschaft hat CSK sich zu einem
internationalen Business-to-Business Partner entwickelt, und gilt als zuverlassiger Experte
in der Kése- und Milchindustrie. Das Unternehmen verfugt Uber Niederlassungen in Polen,
Ukraine und Ungarn. Die Aktivitaten konzentrieren sich primar auf Fermentation-, Enzym
und Polymeren Technologie. Die daraus entstehenden Produktkonzepte formen die
Grundlage fur Geschmack und Textur in Inrem Endprodukt.

Welche Leistungen bieten wir an, und was bedeutet das fiir Sie?

Unsere kundenspezifische Zutaten bieten wir an mit entsprechender technologischer
® Unterstutzung und pragmatischer Beratung. Unsere innovativen Konzepte passen wir an ®
auf lhre aktuelle und kunftige Positionierung. Dies unterstutzt durch grundlegendes
Wissen und praktische Anwendungskenntnisse. Wir produzieren mit modernsten und
sichersten Technologien. Ihre Anforderung ist unsere Herausforderung!

Ansprechpartner Produkte

Unser Sortiment umfasst folgende

Produktgruppen:

e Kulturen und Medien

* Labstoffe: Kalbermagenlab und
mikrobielle Labstoffe

» Kasecoatings

e Saureweckerpermeat &

il “K ] Saureweckerdestillat

Frans Simons BSc. André Holtmeyer * Farbstoffe: Karotin & Annatto

Vertriebsleiter Account Manager o :
f.simons@cskfood.com a.holtmeyer@cskfood.com NatamyCI ne

Fur weitere Informationen

CSK food enrichment BV Telefon: +31 58 284 42 42 C

Pallasweg 1, PO. Box 225 Fax: +31 58284 42 10 S [i
8901 BA Leeuwarden E-mail: info@cskfood.com

The Netherlands Web:  www.cskfood.com food enrichment
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