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Rejoignez un monde en progrès 
DAIRYSAFE

TM
, une gamme de  ferments lactiques, pour  vous apporter une excellente qualité  de vos fromages.

•
 

Efficacité
 

contre la fermentation butyrique
 

 
dans le fromage sans besoin d’utiliser du 
lysozyme ou du nitrate.

•
 

Acidification convenable pour la fabrication 
des fromages à

 
pâte pressée non cuite.

•
 

Application pour les fromages au lait cru 
(Bio) et AOC sans besoin d’étiquetag

 
e 

spécifique.

DAIRYSAFE
TM, une solution pour plusieurs besoins
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