
Smaak, textuur en houdbaarheid van yoghurt zijn essentiële attributen in de 

visie van yoghurt producenten en consumenten. Zodoende heeft CSK food  

enrichment haar Ceska®-star yoghurt culture range uitgebreid. 

Naast de traditionele vers-zure aromatische yoghurts, zijn de mild aromatische 

yoghurts gewenst. Daarom heeft CSK nieuwe cultures ontwikkeld die zich 

onderscheiden op de volgende onderdelen: ze ontwikkelen een extra milde 

smaak en creëren een romig mondgevoel. Daarbij verzekert de gelimiteerde 

nazuring van deze cultures een langere houdbaarheid zonder het verlies van  

het milde karakter.

 

Een grote verscheidenheid aan yoghurtcultures is ontwikkeld om aan de vraag 

in de zeer gesegmenteerde internationale markten te voldoen. CSK wil haar  

kennis en ervaring graag delen om nieuwe en innovatieve  yoghurtproducten  

de juiste smaak en textuur te geven. Door  klantspecifieke cultuurmixen zijn 

onze klanten in staat om hun eigen yoghurt te ontwikkelen. Er zijn prototypes 

beschikbaar om de uitstekende capaciteiten van onze milde yoghurtcultures  

te testen, bijvoorbeeld Y310 en Y318. 
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Nieuwe milde yoghurtcultures van CSK !

Lekker Mild

Voor verdere informatie kunt u  
contact opnemen met:

Bert Hafkamp
Manager application
b.hafkamp@cskfood.com 

CSK food enrichment BV
Pallasweg 1, 8938 AS Leeuwarden 
Postbus 225, 8901 BA Leeuwarden
Nederland
Tel:	 +31 58 284 42 42
Fax:   	 +31 58 284 42 10
Web:  	 www.cskfood.com
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